
ENTRADAS

QUESADILLAS (1)

C O N S O M M É  D E  B I R R I A
Bouillon de boeuf du Birria, servi avec un
tortilla de maïs et fromage fondu.

7

C H I C H A R R O N  D E  Q U E S O
Rouleau de fromage croustillant, servi avec
sauce émulsion jalapeño. 

8

G U A C A M O L E
Notre fameux guacamole maison, servi
avec pico de gallo et chips de maïs
maison.

P.8 / G.13 

S A N T A M A R I A T A C O S . C O M

* * N O U S  N E  P O U V O N S  G A R A N T I R  Q U E  N O S  P R O D U I T S  S O I E N T
S É C U R I T A I R E S  P O U R  L E S  P E R S O N N E S  A L L E R G I Q U E S  A U X  A R A C H I D E S ,
N O I X ,  S O Y A ,  L A I T ,  Œ U F S ,  C R E V E T T E S  O U  B L É .

SANS GLUTEN

OPTION VÉGÉTARIENNE

P O P P E R S  D E  L A  C A S A
Jalapeños entiers faits maison, farcis au
fromage Monterrey Jack, enroulés de
bacon, panure à la bière, servis avec
guacamole, crème sure et salsa macha.

 1. 7 / 2. 12

NOTRE MENU PEUT CONTENIR DES ARACHIDES

7Q U E S A D I L L A  B E B E
Tortilla de maïs, fromage Monterey Jack
fondu, servi avec guacamole.

15G R I N G A
Tortilla de blé, porc Al Pastor, fromage
fondu, servi avec riz et émulsion de
jalapeño.

16P I R A T A
Tortilla de blé, steak Ribeye sur le grill,
fromage fondu, servi avec riz, coriandre et
émulsion de jalapeño.

15Q U E S A B I R R I A
Tortilla de maïs, bœuf mijoté, fromage
fondu, servi avec consommé et riz.

TACOS (3)  servis  avec r iz

A L  P A S T O R  P O R C
Porc mariné à l’ananas et aux piments guajillo,
grillé sur la broche, émulsion de jalapeño.

17

B I R R I A
Boeuf mijoté dans une sauce de piments
ancho, fromage fondu, servi avec consommé,
oignons marinés, oignons et coriandre.

17

P O L L O
Poulet mariné et cuit sur la broche, fromage
Monterrey Jack, poivrons et oignons sautés,
guacamole, pico de gallo, chimichurri rojo.

17

C A R N I T A S
Épaule de porc confite pendant des heures,
oignons, coriandre, émulsion de jalapeño.

16

R I B E Y E
Ribeye sur le grill, fromage fondu, servi avec
émulsion jalapeño.

19

R O S A R I T O
Crevettes panées à la bière, chou rouge, pico
de gallo, mayonnaise chipotle et sauce
guacamole.

18

V E G A N O
Champignons assaisonnés, poivrons et
oignons poêlés, chou rouge, sauce
guacamole, coriandre.

16

BOLS DE LA CALLE

B A N A N A S  F R I T A S
Banane frite, dulce de leche, cannelle et
queso fresco.

5

C H U R R O S  ( 2 )
Pâte frite saupoudrée de sucre et cannelle,
servis avec chocolat fondu.

8

P A T A T A S  B R A V A S
Cubes de pommes de terre frites, aïoli
maison et salsa macha.

8

15Q U E S A P O L L O
Tortilla de blé, poulet mariné et cuit sur la
broche, fromage Monterrey Jack, poivrons
et oignons sautés, guacamole, pico de gallo,
servi avec riz et chimichurri rojo.

14Q U E S A V E G E
Tortilla de blé, champignons assaisonnés,
oignons, poivrons, chou rouge, coriandre,
fromage Monterrey Jack, servi avec sauce
guacamole et riz.

Protéine au choix, riz maison, guacamole, maïs, concombre,
pico de gallo, roquette, chou rouge, salsa de la casa et crème
sure.

P O L L O 19Poulet mariné cuit à la broche.
C A M A R O N 21Crevettes poêlées.
V E G E 18Champignons assaisonnés.

POSTRES

extra oeuf +2

extra taco +5,50
extra 2 tacos +10

extra quesadil la +8

torti l las de maïs

OPTION VÉGANE

B A N D I D O 22Steak de Ribeye sur le grill.
B I R R I A 19Boeuf mijoté avec consommé.

A L  P A S T O R 19Porc mariné sur la broche.
option Végane disponible avec le bol  Végé sans la crème sure.

CRÉATIONS DU MOMENT, DISPONIBLES SUR NOTRE

ARDOISE!



COCKTAILS FORTS DE BASE
R O S I T A
Hornitos Reposado, Campari, Cinzano Rosso.

15

M E Z C A L I T A
Mezcal Alden Joven, dry Curaçao, jus de lime.

16

P A L O M A
Hornitos Plata, jus de lime, soda au
pamplemousse Squirt.

15

M A R G A R I T A  C L A S S I Q U E
Hornitos Plata, dry Curaçao, jus de lime.

15

M A R G A R I T A  A L  P A S T O R
Hornitos Plata, dry Curaçao, lime, sirop de
jalapeno, ananas et coriandre.

17

M O J I T O
Rhum blanc, limes, sirop simple, menthe.

15

P I Ñ A  C O L A D A  S A N T A
Planteray Dark, crème de Coco Lopez, jus
d’ananas.

16

C A N T A R I T O
Hornitos Plata, jus d’orange, jus de
pamplemousse, jus de lime, soda Squirt.

16

C A N T A R I T O  X X L
Hornitos Plata (bouteille 750ml), jus d’orange,
jus de pamplemousse, jus de lime, soda Squirt.

160

G I N
Citadelle Dry Gin - France

8 / 13

V O D K A
Vodka Moskovskaya - Lithuanie

8 / 13

R H U M  B R U N
Planteray Original Dark - France

8 / 13

R H U M  B L A N C
Havana Club 3 ans - Cuba

8 / 13

W H I S K Y
Canadian Club 100% Rye - Canada

8 / 13

T E Q U I L A
Hornitos Plata - Mexique

8 / 13

BIÈRES
C O R O N A
Bière légère et rafraîchissante, 4,5%.

9

C O R O N A  0 %
Fraîcheur Corona sans alcool.

9

S E A U  D E  C O R O N A S
5 Coronas.

40

M O D E L O  E S P E C I A L
Lager dorée et équilibrée, 4,5%.

10

SANS ALCOOL
S O D A  J A R R I T O S
Saveurs : Ananas, Mangue, Mandarine, Lime.

5

C O C A - C O L A  M E X I C A I N
Du Mexique, fait avec sucre de canne pur en
bouteille.

6

T O P O  C H I C O
Eau minérale du Mexique en bouteille.

6

S O D A  S Q U I R T
Soda mexicain au pamplemousse en bouteille.

6

A G U A  F R E S C A
Saveur du moment.

6

S P R I T Z
Apérol, mousseux, soda.

14

SHOOTERS
T E Q U I L A  /  M E Z C A L
Hornitos Plata / Sueño de Alden

5

T E Q U I L A  /  M E Z C A L 5 POUR 22
D U  M O M E N T 5 POUR 22

S A N T A M A R I A T A C O S . C O M

M I C H E L A D A
Mix de Michelada maison, choix de Corona ou
Corona 0%, sauce Worcestershire, Clamato.

16

H O R C H A T A
Saveur du moment, offert lorsque disponible.

7

R E D B U L L
Saveur originale.

7

M O D E L O  N E G R A
Bière noire au caramel et malt rôti, 5,4%.

10Offert  lorsque disponible

1oz /  2oz

MOCKTAILS DISPONIBLES SUR DEMANDE!


